Schwarz-Handel mit Premium-Fleisch

Ubersichtlich sortiert und durch groRe Glasschiebetiiren offen einsehbar liegen in neun groflen Kiihlvitrinen
marmoriertes Roastbeef, Tomahawk Steak, Rib-Eye Entrecote, Baby Rips oder auch Herz und Zunge.

VON HEINRICH LOHR

groften fiir Rinder

Das Thema Billigfleisch ist derzeit
dank der durch Corona in den Fo-

betreiben. Eigentlich beliefern sie
nur groBe Supermarktketten, ich
habe sie von memer Idee der Di-

se dem Zerlegebetrieb direkt in die
10.000 Liter Kithlvolumen umfas-
senden Vitrinen an der MarkstraBe.

Urspriinglich wollte Schwarz aus-

Das zum Verkauf kommende
Rindfleisch stammt von européi-
schen Rinderrassen, wie dem Black
Angus, Hereford, Holsteiner oder

Wenn

mehr kennen und schitzen.

gen vorbei sind, mochte
tigungen anbieten. Ich kann dann

kus

rektver) er-

den in aller Munde. Eigentlich ein
denkbar schlechter Zeitpunkt, um
ein Geschift zu ersffnen, das sich
zum Ziel gesetzt hat - wenn auch in
einem anderen Qualititssegment —
ebenfalls Fleisch preisgiinstig an-
zubieten. Doch direkt nach dem
Betreten des Ladenlokals von Die-
ter Schwarz an der Marktstrale 64
(Ecke Westwall, gegeniiber dem Kai-
ser-Wilhelm-Museum) istjeder Ge-
danke an Schmuddel-, Billig- oder
gar Ramschware verflogen.
Premium-Rindfleisch ist das, was
der 57-jahrige gelernte Restaurant-
fachmann in seinem in Anspie-
lung an seinen Familiennamen
Schwarz-Handel genannten Ge-
schift anbietet — auch jeder noch
so kokette Gedanke, hier wiirde
schwarz gehandelt, ist fehl am Plat-
ze. Ubersichtlich sortiert und durch
groBe Glasschiebetiiren offen ein-
sehbar liegen in neun groBen Kiihl-
vitrinen marmoriertes Roastbeef,
Tomahawk Steak, Rib-Eye Entreco-
te, Baby Rips oder auch Herz und
Zunge, kurzum alles, was vom Rind
gegessen werden kann, Und das al-
les zu Preisen, die in aller Regel im
Kilo um fiinf, manchmal sogar noch
mehr Euro unter denen anderer
Handelsunternehmen liegen.
‘Womit sich die Frage nach dem
Warum des Preisunterschiedes an-
schlie@t.,Uber einen Freund bekam

zdhlt Schwarz. Jetzt rollt mmdes-
tens wochentlich der Lastwagen
aus Polen vor. Fiir den gebi

verkau-
fe. Doch auch hier dnderte Coro-
na beinahe wieder alles. Zunichst

Die ie-
be gewihrleisten eine artgerechte
Haltung und verzichten auf Mas-
Bei der Zucht kom-

Diisseldorfer Schwarz, der lan-
ge beim dortigen Premiumcaterer
Stockheim arbeitete, ist dieser im

den von Febru-
ar diesen Jahres auf April und dann
auch, dass Schwarz jetzt auch den
Endverblaucher berétund bedlent
Das Ladenlok ist

Vergleich zu

Rindfleisch deutlich kiirzere Trans-
portweg ein Klares Plus seines Flei-
sches. Keine Konservierungsmittel,
vom Schlachthof beziehungswei-

in gewisser Weise sogar wohltuend
schlicht, dabei aber keinesfalls pri-
mitiveingerichtetist. Auch das spart
Kosten.

men keine Wachstums- oder ande-
re Hormone zum Einsatz. Diese drei
Sitze beschreiben die Versprechen,
die Schwarz seinen Kunden gibt.
Seit Anfang des vergangenen Mo-
nats lebt der gebiirtige Diisseldor-
fer jetzt in Krefeld, lernt derzeit die
Samt- und Seidenstadt mehr und

ich Kontakt zu den McKeen-B;
dern, die in Polen Europas zweit

Geschift an der

um-Qualititan.

Premi-
RPFOIO:

am Objekt selbst bera-
ten“, erzdhlt der Inhaber von sei-
nen Zukunftsideen.

Die vakuumverpackten Portio-
nen, die angeboten werden, begin-
nen bei 250 Gramm und enden bei
mehreren Kilo. Auf Wunsch portio-
niert Schwarz auch, offeriert in sei-
nem Geschift aber auch die rich-
tigen Messer zum selber Zerteilen
und Fleur du Sel zum stilechten
wiirzen.

Premiummarke und
Offnungszeiten

Rindfleisch zeichnet sich durch
seinen kriftigen Geschmack aus.
Gut gereift kann man es braten,
grillen, kochen oder pochieren.
Am besten schmeckt das Fleisch
vom Rind, wenn es nicht zu ma-
ger, sondern schon marmoriert
ist.

Der Begriff ,Premiummarke” (fiir
Handels- wie fiir Herstellermar-
ken) ist weder wettbewerbs-
rechtlich noch markenrechtlich
geschiitzt und deshalb frei ver-
fiigbar.

Die Offnungszeiten sind mon-
tags bis freitags von 10 bis 18 Uhr,
samstags von 10 bis 14 Uhr. Wei-
tere Informationen gibt es im In-
ternet unter der Adresse www.
schwarz-handel.shop




